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Mardi 27 avril, le téléphone sonne. L'interlocuteur au bout du fil m'engueule. "Môssieur, j'ai un reproche 
à vous faire, une grave erreur dans votre dernier numéro !". Allons bon. Je m'attends au pire, on n'est 
jamais à l'abri d'une coquille dans la presse. "Vous avez écrit, page 4, 'les pompiers du Gers se sont 
rendus dans LES Charentes-Maritimes'. Sachez, Môssieur, qu'il faut dire LA Charente-Maritime. Sous le 
terme LES Charentes, on regroupe les deux départements de LA Charente et de LA Charente-Maritime. 
Voilà Môssieur. À part ça, sachez aussi que j'adore votre magazine."  Ouf. Sauvé des eaux.

Super-Tractor contre Spéculator
Ça ressemble à une grosse production cinématographique 

américaine. Une armée de tracteurs monte sur Paris pour 
manifester contre la mort annoncée de l'agriculture. Une jac-
querie version 21e siècle où les engins mécanisés ont remplacé 
les fourches. Mais contre 
qui luttent-ils ? En 1789 le 
peuple réclamait du pain 
et se révoltait contre les 
seigneurs. Aujourd'hui, 
on ne sait plus où est 
l'ennemi. À Chicago ? À 
Bruxelles ? À Pékin ? Sû-
rement pas à Paris en tout 
cas. La France ressemble à 
un désert décisionnel. Il ne 
resterait ici que des irres-
ponsables : tout se décide 
ailleurs. L'Europe se vide 
petit à petit de ses outils 
de production, de ses usi-
nes et donc de son travail. 
Que fabrique-t-on encore 
ici ? Nos télés sont japo-
naises, nos ordinateurs américains, nos jouets, nos vêtements, 
nos outils sont chinois... même les tracteurs des agriculteurs 
manifestants n'ont pas été produits en France pour la plupart.
Non content d'avoir bradé l'industrie européenne sur l'autel 
de la mondialisation, on s'apprête maintenant à dépecer l'agri-
culture, notre mère nourricière. Mais celle-ci est partagée en 
trois catégories : les très riches, ceux qui gagnent à peine leur 

vie et les très pauvres. Or, ceux qui manifestent à Paris sont 
plutôt les gros céréaliers, dont une grande partie appartient à 
la catégorie des agriculteurs aisés. Ils râlent contre la nouvelle 
répartition des aides qui favorise l'émergence du bio, mais 

aussi et surtout contre la 
spéculation qui fait bais-
ser les cours et sabre leurs 
revenus à grands coups de 
serpe. Si demain tous les 
agriculteurs de France et 
d'Europe, riches et pauvres, 
se révoltent ensemble, si 
Super-tractor se fâche vrai-
ment contre Spéculator, on 
a peut-être une chance de 
sauver nos paysans. Et tout 
cela passera sans doute par 
la préférence communau-
taire européenne. Mais à 
qui s'en prendre ? Aux po-
litiques qui se laissent en-
dormir par les spéculateurs. 
Et à 

cette frange du monde de la finance qui vit 
dans un monde virtuel, échangeant d'énor-
mes sommes sur des spéculations démen-
tielles qui privent l'économie et l'agricul-
ture de l'argent dont elles ont besoin pour 
vivre et nous faire vivre.

Jean-Louis Le Breton

Le coup de gueule de Pépé Louis

Efficacité à la française
Ah mes gamins, vous allez rire. Je me suis fait 
construire un petit pavillon pour mes vieux 
jours. Un mois avant d'emménager, je demande 
à ERDF de me raccorder au réseau électrique. 
« Ce n'est pas possible avant 6 semaines » me répond l'em-
ployé. Problème : je risque de me retrouver 15 jours sans élec-
tricité et, à mon âge se déplacer dans le noir c'est dangereux. 
On a vite fait de se casser le fémur. Seule solution : demander à 
EDF de brancher un compteur provisoire. « Pas de souci, vous 
l'aurez dans 4 jours ! ». « Et qui va me l'installer ? » je demande. 
« C'est ERDF ! » répond mon interlocutrice. « Mais c'est dé-
bile » rétorqué-je. « Ils ne peuvent pas venir avant 6 semaines 
pour tirer un câble, mais ils peuvent venir en 4 jours m'installer 
un compteur provisoire ???? » Embarras au bout du fil... « Ce 
ne sont pas les mêmes services » argumente la fille d'un ton 
vaseux. Du coup j'ai dû payer 2 déplacements et le prix d'un 
compteur de chantier. C'est l'efficacité à la française, mes ga-
mins. On n'est pas rendus au bout de nos peines.
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Restaurants du coin...
C'est si bon d'être gourmand... 

... en Gascogne
Avec les beaux jours revient l'envie de profiter des plaisirs de la vie. Bien manger fait partie de ceux-là. Et dans la 

région, les bonnes adresses de petits restos ne manquent pas pour s'adonner au péché de gourmandise.

Depuis plusieurs années nous vous 
présentons de bons petits restau-

rants qui cultivent avec art les saveurs 
de la région. Nous nous sommes dit 
qu'avec le retour des beaux jours, nos 
lecteurs seraient contents de retrouver 
une sélection de ces bons petits restos 
du coin.
La cuisine du Sud-Ouest s'articule 
principalement autour du canard. Mais 
il y a mille façons d'accommoder le 
foie gras ou le magret. Le poisson est 
également très apprécié dans la région 
où l'Espagne pousse un peu sa corne, 
comme disait si bien Claude Nougaro. 
Et c'est sans parler de nos petits vins : 
le rouge qui affirme son caractère vif 
et tannique, le blanc sec ou moelleux 
qui accompagne poissons ou foie gras 

et le petit rosé de Gascogne qui fait une 
percée très remarquée sur les tables des 
restaurants.
Enfin comment ne pas dire un mot de 
l'armagnac qui fête son septième cen-
tenaire en 2010 ?  Une eau de vie de 
caractère, charpentée et savoureuse à 
la fois fine et forte, qui ravit nos palais 
et enchante nos esprits pour peu qu'on 
la consomme en proportions raisonna-
bles. 
Nous aimons ce pays de cocagne qu'est 
la Gascogne, qui sait garder ses valeurs 
au moment où la mondialisation aurait 
tendance à ravager les particularismes 
et la diversité.

Jean-Louis Le Breton

Le Bistrot des Armagnacs
Jean-Paul Sorbets

32110 Panjas - 05 62 09 13 25
Au cœur du petit village de Pan-
jas, un lieu unique et convivial

Le commerce à Estang
Jean-Luc Mazur

32240 Estang – 05 62 09 63 41
Un chef qui propose une cuisine 
inventive. Une très jolie terrasse 

La chaumière de Bidouze
Carole et Didier

32400 Riscle - 05 62 69 86 56
Une nouvelle équipe pleine 
de dynamisme (voir p. 9)

L'auberge de Pémoura
Luc & Muriel Bossert

32150 Monclar d'Arma-
gnac – 05 62 69 53 07

Une cheminée extra pour 
des grillades goûteuses

Le Château Bellevue
Charlotte Latreille

32150 Cazaubon – 05 62 09 51 95
Une jeune femme sympa et très 

inventive aux fourneaux

La Barbotine
Madeleine & Michel
12, av. des Thermes

32150 Barbotan – 05 62 69 53 63
Une cuisine fraîche qui suit le marché

Bien manger : le premier plaisir de la vie
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... les bonnes adresses

Le commerce à Nogaro
Paula Houri

Place des Cordeliers
32110 Nogaro - 05 62 09 00 95
Cuisine traditionnelle et soirées 

couscous occasionnelles

Brasserie des cordeliers
Ramon

Place des Cordeliers
32110 Nogaro - 05 62 69 09 27

Des assiettes gourmandes originales

La ferme aux cerfs 
et aux sangliers

Henri Saint-Lanne
32460 Le Houga – 05 62 08 96 97

Pour amateurs de viande : 
daim, cerf, sanglier

Le Pardaillan
Jean-Pierre Durand

av. Jean Moulin
32330 Gondrin – 05 62 29 12 06
Une cuisine authentique en bor-

dure d'une base de loisirs

Le coin gourmand
Brigitte et Renaud Chailloux

7, rue de Julliac
32300 Marciac - 05 62 09 38 74

L'esprit Gascon et les poissons en plus

Hostellerie de La Roseraie
Bernard Uzac

2, rue de l'Abbé Escarnot
32150 Barbotan – 05 62 08 35 00

Une cuisine régionale aux 
portions généreuses

Les Cygnes
Karine & Michel OK

32150 Barbotan – 05 62 09 52 33
Une cuisine asiatique authentique 

pour changer de la cuisine gasconne

L'auberge de Fourcès
Bernard Sicher

32250 Fourcès – 05 62 28 22 90
Une cuisine gasconne avec 
une touche épicée des îles

Les arènes
Pablo et Emilie

3 place des arènes
32110 Nogaro – 05 62 09 03 33

L'esprit de l'Argentine qui rencon-
tre le Sud-Ouest (voir p.21)

La croûte de pin
Magali et Jérémy Flogny

40310 Rimbez & Bau-
diets – 05 58 44 94 02

Une poule au pot réputée et 
des plats mijotés (voir p.19)

Le Progrès
Serge Tartas

1, place Jeanne d'Arc
32110 Nogaro – 05 62 09 00 27

Des frites inoubliables, des 
pizzas savoureuses

Le Relais à Gabarret
Sébastien et Céline
480 route d'Eauze

40310 Gabarret – 05 58 44 35 74
Quand la Lorraine rencontre la 

Gascogne, c'est tout bon

La Guinguette du Lac
Véronique Ayliess

Lac d'Aignan – 05 62 08 45 76
Un lieu buccolique, une cui-

sine fraîche et inventive... et des 
soirées concert au bord du lac !

Le Solenca
Gérard Ducès

Avenue Daniate
32110 Nogaro – 05 62 09 09 08
Pour vos repas d'affaires, une 

prestation de qualité et régulière

Hôtel Restaurant Henri IV
Muriel & Manuel Bagulho

1, place Saint Taurin
32800 Eauze - 05 62 08 45 40

Cuisine du terroir... et son fameux 
"camembert à la plancha" !
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Atelier d'Arts Plastiques

18ème Salon des Métiers d'Art
à Plaisance-du-Gers du 13 au 16 mai

Une trentaine d'artisans d'art et d'artistes triés sur le volet vont présenter leurs œuvres
dans le cadre de ce 18ème Salon.

Marie-Jo Chau-
vin, nouvelle 

présidente de l'as-
sociation Ateliers 
d'Arts Plastiques 
n'est autre que la 
fille de Jean-Louis 

Barrère qui fut, avec Robert Château, 
le créateur du Salon des Métiers d'Art. 
« Mon père, arrivé en 1976 à Cou-
loumé, était un passionné de peinture 
et peintre amateur lui-même » raconte 
Marie-Jo. « Il avait fait la connaissance 
de Robert Chateau, beau-frère de Jean-
Louis Quereilhac, l'écrivain bien connu 
résidant à Plaisance. C'est lors de la 
visite d'un salon d'art à Tarbes qu'ils 
eurent l'idée de créer leur propre mani-
festation à Plaisance. Cela commença 
par une exposition de peinture en 1992 
puis le salon lui-même, ouvert à de 
nombreuses disciplines prit place en 
1993. La philosophie du salon n'a pas 
changé : nous accueillons chaque année 
une trentaine d'artisans d'art ou des ar-
tistes déclarés afin de pouvoir présenter 
un bon niveau de qualité. Et à chaque 
salon, nous renouvelons la liste des ex-
posants en les sélectionnant parmi les 
quelques centaines d'artisans que nous 
avons en fichier. »

Un salon varié

L'association prend soin également de 
ne pas favoriser telle ou telle profession. 
« Pas question d'avoir quatre ou cinq 
créateurs de bijoux au détriment d'autres 

formes d'expression. Nous essayons 
d'équilibrer les métiers d'art afin que les 
visiteurs puissent profiter au mieux de 
l'événement. Ces dernières années, nous 
avons noté que beaucoup d'artisans d'art 
travaillaient dans la déco et particuliè-
rement dans le tissu. C'est peut-être une 
conséquence de la multiplication des 
émissions télévisées sur ce sujet. »

Un programme chargé
Le salon se déroulera du 13 au 16 
mai. Pendant les quatre jours, l'atelier 
de dessin* lié à l'association et animé 
par Maryse Pajot exposera ses travaux 
dans les vitrines des commerçants de 
plaisance. Une exposition des pein-
tures d'André Rouquet (originaire de 
Plaisance) se tiendra à la salle n°1 de la 
mairie qui, comme le Conseil Général, 
la Communauté de Communes et la Ré-
gion, soutient la manifestation.
Un concert orgue et trompette sera don-
né en l'église le dimanche à 16h. Des 
démonstrations « orgue et stido » pour 
la découverte de l'orgue de Plaisance 
auront lieu vendredi et samedi après-
midi.

Une équipe réorganisée
Marie-Jo Chauvin tient à rendre hom-
mage à Jacques Desbordes qui a long-
temps présidé l'association et qui, tout 
en restant membre, souhaitait passer la 
main. « Il faut dire que l'organisation 
du salon et les autres activités de l'as-
sociation réclament beaucoup de temps 
et d'énergie... » Marie-Jo est désormais 
assistée de Colette Chardonnet comme 
trésorière, de Jean-Luc Chauvin comme 
trésorier adjoint et de Catherine Costes 
comme secrétaire.

A. Pagani
*L'atelier de dessin comprend 22 élèves de tous 
âges et fonctionne le lundi et le jeudi.

18ème Salon des Métiers 
d’Art du 13 au 16 mai 2009
Salle Polyvalente 
Place de l’Eglise à Plaisance-du-Gers
Tous les jours de 10 h 30 à 12 h 30 
et de 14 h 30 à 19 h
Contact Marie-Jo Chauvin
Tél:: 05 62 69 46 92 - 06 70 60 06 20
Mail : mjo.chauvin@orange.fr
http://pagesperso-orange.fr/aapp

Artisans d’Art à Plaisance
Voici quelques uns des artisans qui seront 
présents au salon :
Willie Breteau (Sculpture), Catherine Buytaert 
(Bougies), Michel Chantraine (Bois), Clémente 
(Bois), Odile Culié (Textile), André Davouldjian 
(Potier), Marisol De Roland (Vitrail), Nicole 
Deligny (Raku), Didier Duluc (Maroquinier) 
Elmoznino (Cuir), Plume Gory (Tissu), Maï 
Grégoire (Papier), Brigitte Hoffmann (Bijoux), 
Patricia Hourcq (Mosaïque), Lefèvre (Vitraux), 
Sylvie Lalanne (Grès), Corinne Lannette 
(Tissu / bijoux), Jean-François Lasnier (Pein-
ture), Corentin Laval (Osier), Marjolaine Laval 
(Bijoux en verre fil),  Michel Malaussane (Bois), 
Isabelle Maysonnave (Textile), Mathieu Melul 
(Verre), Danielle Menniello (Bijoux, cailloux), 
Philomène Olives (Chapeaux), Laure Quesada 
(Bijoux), Perry Taylor (Graphiste), Françoise 
Uger (Textile), Nicole Villajos (Tissu), Sylvie 
Voillon (Peintre couverts inox), etc.

Du 13 au 16 mai
Entrée libre et gratuite

Chaises incrustées de mosaïque de P. Archipoff et P. Hourcq

Marie-Jo Chauvin
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Restaurant à Riscle
La Chaumière de Bidouze 

Nouvelle ambiance gastronomique et familiale
Carole et Didier ont repris la Chaumière de Bidouze au mois de février avec beaucoup d'enthousiasme pour en faire 

un lieu de convivialité où accueil et gastronomie font bon ménage.

Ils ont tous les deux une longue ex-
périence dans la restauration. Didier, 

originaire de la Beauce, a fait ses pre-
mières armes dans la conserverie et la 
charcuterie. Il a ensuite travaillé 5 ans 
dans un établissement 4* de luxe puis 
dans un groupe parisien de restauration 
et a tenu une auberge gastronomique en 
Normandie. « J'y ai appris des métho-
des de gestion rigoureuses et surtout à 
travailler des produits frais de grande 
qualité ». Carole a également exercé 
des responsabilités dans une chaîne 
de restauration haut de gamme où elle 
s'est formée à l'accueil de la clientèle. 
« C'est pour moi un point primordial », 
commente-t-elle. « Les gens viennent 
au restaurant pour se détendre et être 
bien reçus. »

Un établissement typique
et familial
Une partie de la famille de Didier vit 
à Auch depuis 1976. Et c'est naturelle-
ment qu'ils ont cherché à s'installer dans 
le Sud-Ouest pour prendre en charge les 
destinées de leur propre affaire. « Nous 
avons eu un véritable coup de cœur 
pour la Chaumière de Bidouze. Le lieu 

était parfait pour notre projet qui allie 
la gastronomie et une ambiance fami-
liale. »

Cuisine régionale et poisson
Les trois adjectifs qui qualifient la cui-
sine de Didier sont « qualité, quantité 
et fraîcheur ». Ici, tout est fait maison, 
de l'entrée au dessert, avec des produits 
frais. La carte s'articule autour de deux 
spécialités : la cuisine régionale à base 
de canard et les poissons. « Travailler 
le foie gras est un vrai plaisir et ça ne 
se fait pas n'importe comment. Tout 
comme la préparation des magrets et 

des confits qui réclame un vrai savoir-
faire » explique Didier. Le chef propo-
se donc trois menus : Le Vol d'Oiseau 
(22€), Le Tout Gersois (34,5 €) et Le 
Fin Gourmet (38€) avec des spécialités 
appétissantes comme la plancha de la 
criée, le foie gras poêlé aux pommes 
ou la poêlée de langoustines flambée 
à l'Armagnac. Le tout servi dans une 
jolie vaisselle et dans un cadre plaisant 
et chaleureux.

Ambiance musicale
Et lorsque leur fille Clothilde, seize 
ans, se met à l'accordéon pour entamer 
quelque vieille rengaine (Les Amants 
de Saint Jean, etc.) l'ambiance est as-
surée et le repas réussi. Ne manquez 
donc pas de découvrir ou redécouvrir 
la Chaumière de Bidouze. Vous y serez 
particulièrement bien accueillis.

A.P.

La Chaumière de Bidouze
Carole & Didier
Route de Saint-Mont
32400 Riscle
Tél.: 05 62 69 86 56 - Mobile : 06 42 75 58 61
Ouvert tous les jours 
sauf lundi soir et jeudi (pour ces deux jours, 
ouvert uniquement sur réservation)

La devise de Didier : "Qualité, quantité, fraîcheur !"

Pour Carole l'accueil est primordial

Clothilde à l'accordéon : ambiance assurée !

Une salle intime et chaleureuse

Une cuisine roborative et de qualité
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Solidarité... et légumes !

Le Jardin Solidaire de Cahuzac-sur-Adour 
Mangez bien, mangez bio et faites une bonne action

Déguster des légumes frais chaque semaine en faisant une bonne action devrait doubler votre plaisir.
C'est possible grâce à l'association du Jardin Solidaire de Cahuzac-sur-Adour

En 1987, le sénateur Abel Sempé fon-
dait l'Assocation pour les Jeunes qui 

Veulent Vivre et Travailler au pays de 
d'Artagnan (AJVVT). Il s'agissait de 
trouver des petits boulots pour ceux qui 
démarraient dans la vie. 23 ans après, 
l'association existe toujours mais les 
conditions sociales ayant changé, son 
rôle est différent. Aujourd'hui, l'AJVVT 
sert d'intermédiaire entre le marché du 
travail et les personnes en difficulté, 
quel que soit leur âge. Vous avez be-
soin qu'on vous aide pour du jardinage, 
du bricolage, des petits travaux, des 
tâches ménagères ou des gardes d'en-
fants : l'AJVVT vous propose une so-
lution. Elle emploie 250 personnes qui 
peuvent se déplacer sous 24 à 48h, de 
façon ponctuelle ou régulière. Elle pro-
pose ses services aux particuliers, aux 
collectivités et aux associations. Pas de 
paperasse à remplir, pas de déclaration, 
juste un accord à signer pour la presta-
tion demandée. Et, cerise sur le gâteau, 
50% de ce que vous payez est déducti-
ble des impôts.

Le jardin solidaire 
de Cahuzac-sur-Adour
En 2007, Catherine Carper, directrice 
de l'AJVVT lance l'idée du Jardin So-

lidaire : il s'agit d'employer des per-
sonnes en réinsertion pour produire 
des légumes de qualité et les vendre. 
Grâce à l'intervention du maire de 
Cahuzac, Mr Laporte, et au châte-
lain, Mr de Saint-Julien, un terrain de 
3,5 hectares est mis à la disposition de 
l'association. Dès 2008, les premiers 
paniers de légumes sont commercia-
lisés. 8 personnes travaillent en per-
manence au jardin. Nicole St-Sernin, 
présidente du Jardin Solidaire expli-
que : « Tous nos légumes sont produits 
selon les conditions du bio, mais nous 
n'aurons l'agrément officiel qu'en 2011. 
Nous proposons chaque semaine des 
petits paniers de 2 à 3 kilos pour 2 per-
sonnes ou des grands paniers de 4 à 5 
kilos pour 4 personnes ainsi que des 
plateaux complets de légumes pour les 
collectivités ou les restaurants. Les lé-
gumes sont frais : tomates, salades, ha-
ricots, blettes, choux, radis, betteraves, 
concombres, épinards, mais aussi des 
légumes anciens comme le panais, le 
pâtisson ou le topinambour. L'acheteur 
ne choisit pas ses produits, les paniers 
sont composés selon les saisons. Nous 
produisons également des oignons, de 
l'ail et des aromatiques.»

Comment fonctionne le jardin ?
Pour profiter des légumes du Jardin 
Solidaire, il faut adhérer à l'association 
(30€/an). Ensuite les adhérents s'en-
gagent à prendre leur panier toutes les 
semaines. Soit à l'unité (6,5€ le petit pa-
nier et 13€ le grand panier) ou au mois 
(26€ pour un petit panier/semaine ou 
52€ pour un grand panier/semaine).
Les paniers sont disponibles directe-
ment au jardin de Cahuzac le mardi ou 
au local de l'AJVVT à Aignan le mardi 
après-midi à partir de 15h ou encore à 
Plaisance le vendredi chez Vente Di-
recte32.

Jean-Louis Le Breton

Le Jardin Solidaire de Cahuzac sur Adour
Atelier Chantier d'Insertion
5, place du Colonel Parisot
32290 Aignan
Tél.: 06 84 09 23 30 – 06 89 66 74 81
Mail : jardinsolidaire@orange.fr

L'équipe des jardiniers de Cahuzac-sur-Adour
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Nature
Le Frelon asiatique 
le nouveau péril jaune ?

Il s'appelle Vespa Velutina, mais on le connaît mieux sous le nom de frelon asiatique. Cet hyménoptère apparu en 
France aux alentours de 2005 s'attaque plus particulièrement aux abeilles. Panique chez les apiculteurs.

Le frelon asiatique n'est pas un incon-
nu. Il a été observé pour la première 

fois en 1836 par Amédée Louis Michel 
Lepeletier, comte de Saint-Fargeau et 
entomologiste. Il mesure jusqu'à 3 cm 
de long et son dard peut s'enfoncer de 
6 mm. Il est arrivé de Chine, on ne sait 
trop comment et s'est installé dans le 
Sud-Ouest comme s'il était chez lui. En 
2006, on avait repéré 3 nids dans la ré-
gion Midi-Pyrénées. On en a dénombré 
plus d'un millier en 2008 et son expan-
sion ne cesse de progresser. Plus de 40 
départements sont touchés. La France 
est sa tête de pont, mais nul doute qu'il 
colonisera toute l'Europe si on ne l'ar-
rête pas.
Or ce frelon est devenu la bête noire des 
apiculteurs. En effet, il s'attaque princi-
palement aux abeilles dont le rôle d'in-

sectes pollinisateurs est essentiel pour 
l'agriculture. Songez que les abeilles 
pollinisent plus de 20 000 espèces de 
plantes en Europe : des fruits, des lé-
gumes et des oléagineux. La disparition 
des abeilles est une catastrophe redou-
tée de longue date. (On se souvient de 
la controverse du Gaucho).

Dangereux pour l'homme
Dans le cas du frelon asiatique, il n'y 
a pas de doute. L'animal est un vérita-
ble prédateur qui guette les abeilles à la 
sortie de la ruche. Il peut rester en vol 
stationnaire, tel un hélico de combat 
prêt à fondre sur sa proie. Il ne s'atta-
que pas spontanément à l'homme sauf 
pour défendre son nid lorsqu'on appro-
che celui-ci de trop près. En 2008, un 
agriculteur de la région de Bordeaux est 

décédé après avoir subi quatre piqures 
de frelon asiatique à la tête.

Comment s'en débarrasser ?
Dès lors, se pose la question de son 
éradication. Il semble que les pièges sé-
lectifs n'ont pas prouvé leur efficacité et 
qu'ils détruisent autant d'autres insectes 
que les frelons. La protection des ru-
ches n'apparaît pas non plus comme ef-
ficace. Reste la destruction des nids par 
insecticide. La région Midi-Pyrénées a 
tout récemment approuvé une subven-
tion de 10 000 €  pour l'Association 
de Développement de l'Apiculture en 
Midi-Pyrénées. Elle servira essentiel-
lement à acheter des perches télescopi-
ques destinées à la destruction des nids 
de frelons. Cependant, tous les nids ne 
sont pas forcément localisés. Il est im-

portant de les signaler à sa mairie, mais 
aussi de prévenir l'Inventaire National 
du Patrimoine Naturel* (INPN) qui dé-
pend du Muséum National d'Histoire 
Naturelle et qui établit une cartographie 
permanente de l'expansion de l'animal.

Fafouine Babouin

* http://inpn.mnhn.fr

Vespa Velutina : le frelon asiatique

Carte de répartition des nids de frelons asiatiques/
source & © INPN

Lorsque vous repérez un nid, signalez-le à votre mairie.
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Art

Au fil de l'eau en mai 
Sculptures à Mont-de-Marsan

Pour la huitième édition de Mont-de-Marsan Sculptures, la ville aménage ses berges, 
ses rivières, ses lavoirs et ses fontaines pendant tout le mois de mai.

Mont-de-Marsan possède l'une des plus importantes collec-
tions de sculptures figuratives des années trente en France 

conservée au musée Despiau-Wlérick et qui sera exposée en 
mai dans le centre historique. À cette occasion, la ville a invité 
neuf artistes contemporains à proposer leurs créations au sein 
de l'espace public. Ce mois sera aussi l'occasion de rencontres, 
de découvertes et de spectacles. Il ouvre les festivités de l'été 
à venir. À noter que le sculpteur céramiste Maarten Stuer sera 
exposé au Centre d'Art Contemporain Raymond Farbos.
Les artistes invités au fil de l'eau sont : Jacques Vieille, Jean-
Luc Bichaud, Christophe Doucet, Jérôme Houadec, Etienne 
Bossut et le collectif AIAA.

Expositions
Jean-Luc Bichaud : oeuvres graphiques. 
Douze grands dessins sur le thème de l'eau 
Musée Despiau Wlérick.

Les représentations de l'eau en sculpture au 20e siècle
Musée Despiau Wlérick.

L'eau et la noria
par Marion Coudert et Nicolas Camoisson

Expositions photographiques
Arcades du théâtre

Salon de la peinture et des jeunes artistes
Minoterie/Salle Van Gogh

Maarten Stuer
Centre d'art contemporain Raymond Farbos

Comme un poisson dans l'eau
Exposition autour du thème du poisson
Art Médiation. Minoterie/Salle Claude Viseux

Renseignements : Musée Despiau-Wlérick 
6 place Marguerite de Navarre - 40 000 Mont-de-Marsan
Tél. : 05 58 75 00 45 

Christophe Doucet Jean-Luc Bichaud

Jérôme Houadec L'eau et la noria (M. Coudert/N. Camoisson

Jacques Vieille
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Les quilles au Maillet 
maintenir la tradition

Alain Bovo se bat depuis des années pour maintenir la tradition des quilles au maillet.
Il cherche à motiver de nouveaux adhérents et des jeunes pour maintenir la tradition.

Voilà plus de quarante ans qu'Alain 
Bovo joue aux quilles au maillet. 

C'est une tradition familiale qui lui a 
été transmise par son père et son on-
cle et, pour lui, le Bas-Armagnac est 
le centre historique de ce sport. Les 
jeux de quilles, dont l'origine remonte 
aux Egyptiens, ont toujours eu beau-
coup de succès dans le Sud-Ouest. Le 
jeu consiste à abattre, avec un maillet 
lancé trois fois,  5 quilles sur 6 dressées 
sur une aire à 10 mètres du pas de tir. 
Il fut plusieurs fois interdit à l'époque 
où on le pratiquait pour de l'argent mais 
aussi pour les nuisances sonores car les 
passionnés s'y adonnaient aux abords 
des auberges et des cabarets jusqu'à des 
heures indues. L'alcool aidant, cela dé-
générait parfois en rixes et autres cas-
tagnes.

Diminution d'effectifs
C'est aujourd'hui une activité bien orga-
nisée avec ses règles, son championnat 
et sa coupe. En 1992, le Comité Tech-
nique et Sportif, aujourd'hui devenu 
Comité National des quilles au maillet 

adhère à la Fédération Française de 
Bowling. Ce sport compte cette année 
875 adhérents sur 5 départements. « Je 
ne peux que constater une diminution 
de nos effectifs. Peut-être les jeunes 
sont-ils trop sollicités par d'autres ac-
tivités comme les jeux vidéos ou les 
réseaux sociaux sur Internet... »
Pour lutter contre cette désaffection, 
le Comité National a mis en place 32 
formateurs dans la région qui appren-
nent aux jeunes les fondamentaux de la 
discipline selon un programme pédago-
gique désormais bien rôdé. 

À la recherche de partenaires
et de sponsors

Alain Bovo se démène pour entretenir 
la flamme des quilles au maillet. « J'en-
voie souvent des lettres aux adhérents 
et des communiqués à la presse. Notre 
site internet est régulièrement mis à jour 
et très visité ». Mais le Comité National 
dispose d'un budget trop limité pour un 
fonctionnement correct depuis que les 
subventions ont diminué ces dernières 
années. Le président s'active donc pour 
trouver des solutions. « Nous voulons 
mettre en place une boutique et nous 
cherchons un artisan capable de fabri-
quer des jeux de quilles à vendre. Les 
partenaires et les sponsors sont évi-
demment bienvenus pour nous aider à 
maintenir la tradition ».

Le championnat et la coupe 2010
Cette année, le championnat de Fran-
ce individuel se déroulera le 8 août à 
Vieille-Soubiran (Landes). Le cham-
pionnat par équipe se tiendra le 21 
août à l'Isle-de-Noé (Gers) et la finale 
de la coupe des clubs aura lieu à Cla-
rac (Haute-Garonne) le 26 septembre. 
Les champions de France actuels sont 
Rémy Trézéguet chez les hommes et 
Marie-France Bougue chez les fem-
mes. Le maillet d'or, a été remis à Emi-
lie Dos Santos pour les minimes.

Jean-Louis Le Breton

Comité National Quilles au Maillet
Alain Bovo
32110 Laujuzan
Tel.: 05 84 16 51 58 / 05 62 69 02 71
http://www.quilles-au-maillet.com

Alain Bovo se bat pour perpétuer le jeu de quilles au maillet

Les quilles sur le pité

Un jeu ouvert à tous, petits et grands

Les gagnants du championnat à Ayzieu

Patrimoine Gascon
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Agence
NOGARO

05 62 09 97 15

Agence
EAUZE

05 62 08 43 82

28 € ht la journée pour 150 kms
54 € ht la journée, kilométrage illimité

www.pop-loc.com

Nature
J'aménage ma mare 

et glou et glou, il a fait sa mare comme les autres !
Ras-le-bol d'un jardin trop sec ? Pourquoi ne pas aménager une mare naturelle ? 

Gille Leblais vous guide et vous conseille.

Dans son très joli livre J'aménage ma 
mare naturelle, Gille Leblais nous 

explique ce qui l'a poussé à créer une 
mare dans son jardin. « C'est probable-
ment le murmure des eaux limpides et 

courantes de la nature sauvage. Ce sont, 
aussi, les accents enjoués des oiseaux, 
très tôt le matin lors de trop rares parties 
de pêche en compagnie de mon père au 
bord des étangs et des ruisseaux. »
Le cadre est posé. La mare dans le jar-
din est un étang en miniature qui vous 
permettra de retrouver le plaisir de la 
nature et d'observer faune et fleur se dé-
velopper dans toute leur diversité.
Mais avant cela, l'auteur nous prend 
par la main pour des questions prati-
ques : où placer la mare, quelle surface 
et quelle profondeur lui donner, quel 
matériau choisir pour la rendre étan-
che. Toutes les étapes des travaux sont 
détaillées et illustrées de photos ou de 
croquis. Une fois la mare installée, il 

nous conseille sur les plantes aquati-
ques à feuillage flottant ou immergé, 
les  plantes nageantes, les vivaces à dis-
poser au bord de l'eau, etc. On en vient 
ensuite à la faune : comment introduire 
des animaux aquatiques, accueillir des 
batraciens, des reptiles, des oiseaux et 
le dernier chapitre est consacré à l'en-
tretien de la mare. Bref, cet ouvrage 
est complet et parfaitement documenté 
pour qui souhaite entendre le chant des 
grenouilles (des carrecs) le soir au fond 
de son lit !

Fafouine Babouin

J'aménage ma mare naturelle
Gille Leblais
Terre Vivante – 98 p. 12 €
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Nature
Arbres et arbustes en campagne 

Le dessin au service des arbres
David Dellas, conseiller technique au sein de l'association Arbre & Paysage 32, est aussi un dessinateur hors-pair. 

Son livre est la preuve qu'en botanique, le dessin tient une place incontournable.

La photographie nous avait fait oublier 
qu'en botanique le dessin est irrem-

plaçable. Le livre de David Dellas, Ar-
bres et arbustes en campagne, tombe à 
point  nommé pour nous rappeler que le 
graphisme, en plus de sa beauté,  nous 
permet d'appréhender la nature de fa-
çon unique. Ainsi la représentation d'un 
arbre entier ne sera jamais aussi bien 
mise en valeur que par le dessin qui éli-
mine tout autre élément de décor : pas 
de nuage au travers des branches ou de 
paysage perturbateur. C'est l'arbre seul 
et complet que l'on peut admirer dans 
sa beauté première. C'est particulière-
ment frappant au fil des pages que l'on 
tourne : chaque croquis, par sa finesse 
et sa précision nous fait redécouvrir le 
monde champêtre qui nous entoure.

Arbre & Paysage 32
L'association Arbre et Paysage 32 
créée en 1990 à l'initiative d'agricul-
teurs, s'est fixé pour mission de réhabi-
liter l'arbre hors-forêt (dans les champs, 
dans les jardins, etc.) et la haie cham-
pêtre. Elle réunit 750 adhérents et a 
permis la réalisation de plus de 800 km 
de haies champêtres dans le Gers. Cha-
que année, elle plante plus de 20 000 
arbres et arbustes dans le département. 
Elle organise des réunions publiques, 
participe a des événements et cherche 
à sensibiliser les citoyens à l'utilité de 
conserver, entretenir et développer no-
tre patrimoine naturel. Le livre de Da-

vid Dellas, édité par Actes Sud, vient 
en complément des actions de cette as-
sociation et nous invite à réfléchir à la 
sauvegarde de la biodiversité.

Jean-Louis Le Breton

Arbres et Arbustes en campagne
David Dellas
Préface de Francis Hallé
format 21 x 24 cm – 152 pages
120 illustrations en noir et blanc. 
Editions Actes Sud - 29 €

Sur Internet :
www.arbre-et-paysage32.com

David Dellas au travail

Un cormier domestique
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Commerce de proximité
Gamm Vert 

Des magasins ancrés dans le terroir gersois
Gascovert, filiale de Vivadour, développe et gère 19 magasins

sous l'enseigne Gamm Vert sur le département du Gers

Depuis quelques années, les magasins Gamm Vert du 
Gers n'ont cessé de se développer et d'élargir leur offre. 

L'agrandissement du magasin de Mirande est emblémati-
que de cette politique à la fois d'ancrage dans le terroir et 
de modernisation.
Patrick Alexis, directeur délégué de Gascovert, explique 
cette évolution : « À l'origine, Gascovert gérait des ma-
gasins de libre-service spécialement dédiés aux agricul-
teurs pour leurs activités professionnelles.  C'est toujours 
le cas aujourd'hui, mais depuis une dizaine d'années, ces 
magasins se sont largement ouverts au grand public. De 
nouveaux rayons ont fait leur apparition et connaissent un 
grand succès. C'est le cas du végétal, de l'animalerie, de la 
déco et des produits du terroir. Nous pouvons ainsi conti-
nuer à répondre à des besoins professionnels, comme en 
motoculture par exemple, tout en satisfaisant une clientèle 
de plus en plus intéressée par les activités de jardinage et 
de loisirs.»

Ancrés dans le terroir
Le Gamm Vert de Mirande a doublé sa surface, passant 
de 800 m² à 1600 m². « Cela nous a permis de dévelop-
per une serre froide et de bénéficier de plus de place pour 
l'ensemble de nos rayons. » Dans le département du Gers, 
l'enseigne possède désormais 12 magasins Gamm Vert* et 
7 magasins plus petits**, baptisés « comptoirs de village ». 
« L'esprit coopératif de Gascovert, filiale de Vivadour, nous 
incite fortement à maintenir et à dynamiser ces commerces 
de proximité pour garder une forte implantation dans le ter-
roir gersois » commente Patrick Alexis.

Jean-Louis Le Breton

* Auch, Cazaubon, Condom, Eauze, Gimont, L'Isle-Jourdain, Fleurance, 
Maubourguet (65), Marciac, Masseube, Mirande Nogaro
** Bassoues, Le Houga, Madiran (65), Plaisance, Rieumes (31), Riscle, 
Viella, 

Le Gamm Vert de Mirande, récemment agrandi

Gérard Pargade, Président de Gascovert Patrick Alexis, Directeur délégué de Gascovert

Le végétal, l'animalerie, les produits du terroir ont pris de l'importance...

... la déco et le plein air également J.-L. Arnoux dirige le magasin de Mirande

Gamm Vert : 19 magasins dans le Gers

Inauguration du Gamm Vert de Mirande
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Sauver les chiens
Le boxer, un ami 

Quoi ma gueule, qu'est-ce qu'elle a ma gueule ?
Dominique Gueguen est une amoureuse inconditionnelle des boxers. Élevée avec une « sœur au nez plat » qui lui a 
sauvé la vie, elle a créé une association pour placer les boxers abandonnés ou maltraités dans des familles d'accueil.

Avec leur gueule écrasée (leur « nez 
plat »), les boxers ne sont pas les 

chiens les plus esthétiques. Mais ce 
sont des animaux terriblement atta-
chants et très affectueux. De nombreux 
propriétaires sont des inconditionnels 
des boxers et les placent au-dessus de 
tous les autres chiens. Pourtant, malgré 
cet engouement, les boxers sont aussi 
parfois maltraités et abandonnés. 

Battus et abandonnés
Dominique Gueguen a donc créé un 
forum d'entraide sur internet (www.
boxerforever.org ) pour regrouper des 
annonces et aider au placement des 
boxers ou boxers croisés en difficulté. 
« Comment imaginer que ces chiens 
magnifiques, intelligents, adorables, 
presque humains, puissent être laissés 
pour compte, battus parfois, et aban-
donnés ?» s'insurge-t-elle.
Elle est rapidement rejointe par des 
amoureux de la race acquis à sa cause 
et en avril 2007, l'association Boxer 
Ami est créée. Depuis, grâce à son ac-
tion efficace, plus de 250 boxers ont 
été sauvés. Elle est reconnue d'intérêt 
général et si vous souhaitez lui faire un 

don, ceux-ci sont déductibles de vos 
impôts à hauteur de 66%.

Coco & Miss Amability à Paris

Une bonne occasion de soutenir 
l'association vous est proposée en 
vous procurant un livre qu'elle vient 
d'éditer : Coco & Miss Amability à 
Paris. Écrit par la journaliste Sylvia 
Baron et illustré par Michel Szlazak, il 
nous raconte l'adoption du Boxer Rocco 
(rapidement rebaptisé « Coco ») dans 
la famille de Sylvia déjà propriétaire 
d'une chienne boxer nommée Opale. 
Par le biais d'anecdotes et sur un mode 
humoristique, on suit l'intégration 
de Rocco dans le cadre familial et 
l'évolution de sa relation avec Opale. 

D'abord houleuse, elle évolue au fil 
des pages pour devenir une véritable 
complicité canine grâce à la patience et 
au dévouement des propriétaires qui se 
comportent avec leurs chiens comme 
avec des enfants. Les illustrations 
de Michel Szlazak apportent un 
complément agréable au texte et en font 
ressortir la veine humoristique.

Jean-Louis Le Breton

Comment adhérer,
comment se procurer le livre ?

Vous pouvez adhérer à l'association en lui 
envoyant un chèque de 30 €

à l'adresse suivante : 
Boxer Ami

 892 route de Montauban 
82370 Villebrumier. 

(Tél.: 05 63 67 91 74).
Vous pouvez écrire également à la même 
adresse pour vous procurer le livre (format 
20 x 25 cm, 80 pages, 70 illustrations, 20 €), 

sans obligation d'adhésion.
Et si vous cherchez à adopter un boxer, 

consultez le forum internet  :
www.boxerforever.org

Le boxer : un chien attachant
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Les bonnes adresses...

Du beau, du bon, 
du gâteau...

Arnaud Busquet et Elody Col-
lavino viennent d'aménager la 

ferme de Giram à Urgosse pour y 
recevoir leurs clients. Arnaud est un 
pâtissier professionnel qui, après 
ses études de cuisine a complété 
sa formation chez Jean-Michel Ta-
chon à Cazaubon et également en 
Suisse pour étudier la chocolaterie. 

Pâtisserie sur commande
Il a la particularité de ne travailler 
que sur commande. « Cela peut 
surprendre les clients de passage 
qui ne trouvent pas de pâtisserie 

en exposition. Mais c'est un choix 
qui nous permet de réaliser des 
produits super-frais et c'est aussi 
l'occasion pour le client d'avoir un 
contact direct avec le pâtissier et 
d'obtenir le gâteau correspondant 
parfaitement à ses désirs » racon-
te-t-il. Car on peut tout demander 
à Arnaud : croustades, mousses, 
fraisiers, pièces-montées, etc. : 
il sait tout faire ! On peut tout lui 
commander : entremets, chocolats 
faits maison, buffets salés. « Notre 
métier est en perpétuelle évolution 
et je suis sans cesse à la recherche 
de nouvelles saveurs et de nouvel-
les techniques. »

Épicerie fine
Pour autant la boutique de la Fer-
me de Giram n'est pas vide. Elody 
Collavino, originaire d'Urgosse et 
titulaire d'un BTS Agro-Alimentaire 
est issue d'une famille de produc-
teurs de foie-gras et de conserves. 
« C'est naturellement que nous 
avons décidé de vendre les pro-
duits de ma mère, qui sont déjà ré-
putés dans la région, et d'y adjoin-
dre d'autres produits locaux que j'ai 
soigneusement sélectionnés » ex-
plique Elody. Sur ses étalages vous 
trouverez donc du foie gras, des 
confits, de la garbure, du cassoulet, 
du magret fourré au foie gras, des 
confitures maison (coing, mirabelle, 

abricot, pastèque...), du vin (Tari-
quet, Domaine de Pujo, Château 
Fitère, Côtes de Saint-Mont) et 
du Floc... mais aussi les bijoux de 
Léontine ! « Que des produits que 
j'aime... » ajoute-t-elle avec gour-
mandise. Alors faites-un tour à la 
Ferme de Giram pour rencontrer 
Arnaud et Elody, commander un 
gâteau (nous avons goûté la crous-
tade, elle est succulente) ou faire le 
plein d'excellents produits locaux.

Les saveurs de Giram
Arnaud Busquet 
et Elody Collavino
Ferme de Giram
32110 Urgosse
Tél.: 05 62 08 12 86 
06 37 32 20 63

Les saveurs de Giram : pâtisserie maison et produits fins locaux (Urgosse)

Elody et Arnaud, adeptes des bonnes saveurs

La croustade : fine, croustillante, parfumée... Une tarte aux fruits frais

La boutique de la Ferme de Giram

Accessoires de mode et bijoux fantaisie
Lorsque l'on est maman de 7 enfants dont 5 

filles, on sait ce qu'est le désir d'être à la mode 
et d'arborer de jolis bijoux. C'est le cas de Frédéri-
que Gouarin qui vient d'ouvrir le magasin Mamou-
chka à Nogaro. Frédérique a longtemps travaillé 
dans le domaine de la santé avant d'être elle-même 
victime d'une invalidité l'obligeant à envisager une 
reconversion. Après une étude de marché, elle a 
donc décidé d'ouvrir Mamouchka (c'est le surnom 
donné à la mamie dans la famille). « J'ai répondu 
à un besoin en proposant à Nogaro des acces-

soires de mode et des bijoux fantaisie de qualité à des prix compétitifs 
accessibles à tous ». De fait, on trouve dans son magasin un large choix : 
sacs fantaisie, colliers, bagues, montres, piercings, 
ceintures, étoles, foulards, produits de maquillage et 
d'onglerie, porte-monnaies, portefeuilles... bref tout 
ce qu'il faut pour se faire plaisir ou pour trouver des 
idées cadeaux sans mettre à mal son budget. Le 
sourire et les conseils de Frédérique sont aussi un 
plus qui vous est offert !

Mamouchka
Frédérique Gouarin

51, rue Nationale
32110 Nogaro

Tél.: 05 62 08 98 91
mamouchka32@orange.fr

Mamouchka (Nogaro)
La passion du jardinage

Guillaume Linglin est passionné de plan-
tes et de jardinage depuis son plus jeune 

âge. C'est tout naturellement que ce Marman-
dais d'origine a orienté ses études vers ce do-
maine : BAC Pro Aménagements Paysagers 
en 2002, puis un  B.T.S. Aménagement Pay-
sager et une spécialisation l'année suivante 
dans les sols sportifs. Bref, il a désormais 

toutes les cartes en mains pour bien démarrer dans la vie. Après avoir 
travaillé dans un grand groupe de travaux publics, il a décidé de se lancer 
en créant lui-même deux entreprises : Osmosia Paysage pour la création 
de parcs et jardins et Osmosia Jardin pour l'entretien. Originalité: il béné-
ficie d'un agrément de l'Inspection du Travail et peut faire bénéficier à ses 
clients d'une réduction d'impôts sur ses prestations. Parmi les multiples 
services qu'il propose on trouve la création complète d'un jardin (plantation 
d'arbres, d'arbustes, arrosage intégré, semis de gazon, pose de gazon 
synthétique), mais aussi la tonte, la taille de haies, d'arbustes, d'arbres, 
le débroussaillage et l'évacuation de déchets, etc. Guillaume est installé à 
Nogaro et intervient dans toute la région.

Guillaume Linglin
Cité Nolibo - 32110 Nogaro

Tél.: 06 88 07 19 11

Guillaume crée et entretient vos jardins (Nogaro)

Frédérique Gouarin

Guillaume Linglin
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... du Canard Gascon

Une cuisine goûteuse 
et copieuse...

C 'est en 2007 que Magali et 
Jérémy Flogny ont repris en 

main les destinées de La Croûte de 
Pin succédant à la famille Gaborry. 
Originaires de la Champagne, ils 
ont tenu longtemps un restaurant 
en région parisienne avant de fuir 
une vie trop trépidante ponctuée de 
stress et d'embouteillage pour venir 
s'installer dans le cadre bucolique 
et apaisant de Rimbez et Baudiets. 

Des plats 
longuement mijotés
« ici, nous pouvons nous épanouir, 
profiter de nos enfants et nous 
consacrer à une cuisine à l'ancienne 
constituée essentiellement de plats 
longuement mijotés » raconte Ma-
gali. C'est elle qui oeuvre derrière 

les fourneaux pendant que Jérémy 
assure l'accueil et le service. 

L'Escaoüdoun Landais
À leur carte on trouve des spécia-
lités appétissantes et qui sont tou-
tes servies très généreusement. 

L'Escaoüdoun Landais est un plat 
composé de longe et de travers de 
porc dégraissé puis revenu dans 
de la graisse de canard avec du 
vin blanc de Gascogne, de l'ail et 

de l'oignon. « On le fait mijoter au 
moins 6 heures. C'était un plat ty-
pique de l'époque des moissons » 
précise Magali. La poule farcie fa-
çon Henri IV, le civet de sanglier, 
le salmis de palombes, la côte 
de bœuf (800 g par personne !) ou 
l'omelette aux cèpes sont autant 
d'invitations aux délices du palais 
et de l'estomac. Sans parler de la 
fameuse croustade Etienne flam-
bée à l'Armagnac avec sa boule de 
glace. Inutile de dire que tout est fait 
maison avec des produits frais. Der-
nière précision : Magali et Jérémy 
proposent toutes leurs spécialités 
sous forme 
de conserves 
à emporter... 
pour prolon-
ger le plaisir 
chez soi !

La Croûte de Pin
40310 Rimbez & Baudiets
Tél.: 05 58 44 94 02
sarllacroutedepin@orange.fr
Ouvert tous les jours sauf dimanche 
soir et lundi.

La croûte de pin : une cuisine qui mijote ! (Rimbez & Baudiets)

Tartines, tapas et produits bio...
Nancy Kruyver et Inge In't Hout 

animent depuis plusieurs an-
nées le magasin Brocanthé qui fait à 
la fois office de brocante et de salon 
de thé. Cette année ils ont décidé de 
donner un nouvel élan à leur activité 
en ouvrant un service de Tartinerie. 
« Nous avons décidé de travailler 
avec les producteurs locaux pour 
offrir à nos clients la possibilité de se 
restaurer en dégustant des produits 
de qualité et dans l'esprit 
du mouvement slow-
food*. C'est ainsi que nous 
proposons des tartines au 
jambon cru de porc noir 
gascon, du pâté gascon 

ou des rillons à base de foie gras et de rillettes. À notre carte on 
trouve une grande assiette de tapas, des croque-monsieurs, des 
croque-bananes, etc... et du vin bio du domaine Seailles ! »

Brocanthé
Place du Colonel Parisot - 32290 Aignan

Tél.: 05 62 08 15 26/ 06 42 45 19 19
La tartinerie fonctionne le midi, lundi, jeudi, samedi, dimanche. 

Elle est également ouverte le vendredi en soirée jusqu'à 23h.
* Le slow-food est un mouvement fondé en 1986 par Carlo 

Petrini en réaction à la restauration rapide (fast-food)

Brocanthé : nouveau, la tartinerie ! (Aignan)
Taxis de campagne !

Sandrine et Fabien Diaz 
ont repris l'année dernière 

l'entreprise de taxi créée par 
Roland Duffau voilà déjà qua-
tre ans. Tous deux titulaires 
d'un certificat professionnel 
et d'une licence de taxi liée à  
Pouydraguin (où ils habitent) 
et récemment d'une autre liée 
à Tasque, ils exercent leur mé-
tier sur toute distance et sont 

disponibles 24h/24. « 70% de notre activité est le transport médicalisé vers 
les hôpitaux ou les maisons de retraite. Ces courses sont très souvent 
prises en charge en partie ou en totalité par les caisses d'assurance-ma-
ladie » expliquent-ils. Le reste de leur activité se compose des courses 
traditionnelles : transport vers les aéroports, assistance pour les dépan-
nages, acheminement de colis, etc. Il suffit de les appeler et ils passent 
vous prendre. Fabien est originaire de Montpellier et Sandrine de l'Aude. 
Après avoir exercé en ville, ils ont trouvé 
en campagne le mode de vie et le travail 
qui leur convient le mieux.

Sandrine et Fabien Diaz
Taxis

32290 Pouydraguin
Tél.: 06 26 82 31 47

05 62 69 24 48
http://taxi.services.free.fr/

Sandrine et Fabien Diaz (Pouydraguin)

Sandrine et Fabien Diaz : chacun son taxi !

Magali flambe la croustade

Au milieu des pins...

Jérémy et Magali

Une poule au pot copieuse et appétissante

Voici Justine, pour la relève !

Inge et Nancy : sourire et bons produits !
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Les bonnes adresses...
Petrolli organise vos voyages (Eauze)

L'Auvergne

Découverte de l’Auvergne 
& Vulcania avec l’association 

Bon pied, bon œil
5 jours fin juin 2010

Mme Garet 05 62 09 06 89
prix : nous consulter

L'Alsace
Découverte de l’Alsace

7 jours du 23 au 29 septembre 2010
Inscription avant le 30 juin 2010

925 €

L’Andalousie & le Maroc
9 jours du 3 au 11 octobre 2010
Inscription avant le 30 avril 2010

1.290 € 
Bus & repas

Mozart Opéra rock
Samedi 19 juin 2010

21 h à Toulouse
Il reste quelques places 

dépêchez-vous !
75 €

La Savoie avec l'AAN 

L'amicale des supporters de 
l'AAN organise un voyage en 

savoie du 15 au 18 juillet 2010.
Inscription avant le 15 juin.

480 €
Voyages Petrolli

19, rue Robert Daury 
32800 Eauze

Tel.: 05 62 09 96 09 
Fax: 05 62 09 99 20

frederic.petrolli@laposte.net

Tous travaux...

Appliqué et exigeant, Christian 
Capes, originaire de Gabarret, 

a plus de vingt ans d'expérience 
dans le domaine des travaux pu-
blics. Il s'est installé à son compte 
depuis un an et propose ses ser-
vices à tous, tant pour des travaux 
d'intérieur que d'extérieur.

Béton ciré à l'intérieur

La pose de béton ciré est l'une de 
ses activités.  « C'est un matériau 
aujourd'hui très apprécié en déco-
ration intérieure » explique-t-il.  « Je 
peux le poser sur le sol ou les murs 
et souvent directement sur n'im-
porte quel support ancien comme 
le carrelage ou les tomettes. Une 
étude préalable de faisabilité est 
toutefois nécessaire pour vérifier 

les niveaux et la hauteur de seuils. 
Il permet de choisir sa couleur et 
d'obtenir des effets patinés. »

Béton désactivé 
à l'extérieur
Le béton désactivé est une autre 
de ses spécialités. « On l'utilise 
principalement pour les terrasses 
ou les chemins d'accès. On l'obtient 
en pulvérisant un désactivant sur 

la surface d'un béton fraîchement 
coulé pour faire apparaître les gra-
nulats de couleur après un rinçage 
à haute pression » .

Terrassements,
aménagements, etc.

Christian Capes a bien d'autres 
cordes a son arc : terrassement, 
assainissement, aménagement 
de chemins, de bordures, de tour 
de piscine... « Je propose à mes 
clients un large choix de cailloux de 
teintes variées comme, par exem-
ple, l'ophite bleu ou rouge qui est 
un caillou de montagne... » Bref, 
pour vos petits ou grands chantiers, 
faites appel à ses compétences. Il 
intervient sur toute la zone Arma-
gnac.

Christian Capes
40310 Gabarret
Tél.: 06 33 22 67 38

Christian Capes  travaille pour vous, à l'intérieur et à l'extérieur (Gabarret)

Le béton ciré : facile à entretenir

Du béton désactivé pour vos terrasses, etc.

Christian Capes

Aménagement de bordures, de chemins, etc.

Plants de légumes, fleurs, arbres, palmiers...
Cette année, Karine et Fabri-

ce Massot ont réorganisé 
les Jardins du Castagnet à 
Saint-Martin d'Armagnac. L'en-
trée de la jardinerie est facilitée 
grâce à un parking aménagé 
et une nouvelle rampe d'accès 
direct. La grande serre ouverte 
au public a été réorganisée avec 
un rayon poterie plus important. 
La pépinière extérieure offre un 
large choix d'arbustes, d'arbres 
d'ornement de fruitiers mais aus-
si plusieurs variétés de palmiers.
Avec les beaux jours revient 
l'envie de cultiver son potager 
et son jardin d'agrément. Vous 

trouverez sur place un grand choix de plants de légumes, des plantes à 
massifs, des fleurs pour le soleil, d'autres pour l'ombre, etc. Bref un  lieu 
incontournable pour les amoureux des jardins.

Les Jardins du Castagnet
Route de Saint-Griède

32110 Saint-Martin d'Armagnac
Tél.: 05 62 09 11 86

Ouvert toute la semaine, même les jours 
fériés, de 9h à 12h et 14h à 19h

Du choix aux Jardins du Castagnet (St Martin)

Karine... ...et Fabrice Massot
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Une nouvelle équipe 
aux Arènes

L'hôtel-restaurant des Arènes 
à Nogaro est un établissement 

emblématique de la ville. Il a été tenu 
pendant plus de cinquante ans par 
la famille Serp qui vient de passer la 
main à un jeune couple dynamique. 
Pablo Costa et Emilie Begaries 
se sont rencontrés à Buenos-Aires. 
Après une école de cuisine, Pablo 
œuvrait dans un cinq étoiles de la 
capitale argentine. « J'ai travaillé 
avec des chefs français et pour moi 
la cuisine française a toujours été la 
référence mondiale... »

De Buenos-Aire à Nogaro
Emilie, bordelaise d'origine et in-
génieur informatique de formation 

cherchait sa voie. « J'ai décidé de 
faire un voyage en Amérique du 
sud. Au bout de deux ans j'ai ouvert 
un restaurant là-bas et j'ai rencontré 
Pablo... J'ai su tout de suite que ce 
métier me plaisait. Nous avons été 
les premiers à proposer du confit 
de canard à Buenos-Aires !» On 
leur suggère d'aller tenir un établis-
sement à Dubaï, mais la France les 
attire. Retour au pays pour Emilie et 
découverte de l'hexagone pour Pa-
blo. Le couple cherche à monter un 
projet et à s'installer à son compte. 
« Un de mes amis travaillait au cir-
cuit de Nogaro et nous a fait décou-
vrir le village. Nous nous sommes 
sentis bien ici, tout de suite. » Telle-
ment bien qu'ils ont récemment fêté 
la naissance de leur fille Alma !

Pour amateurs de viande
Pablo, secondé par Daniel Favole 
en cuisine et Philippe en salle pro-
pose une carte aux consonances 
argentines où la viande joue le 
premier rôle. À commencer par les 
entrées : os à moëlle rôti, salade 
de ris et rognon d'agneau ou em-
panadas de Juana (une sorte de 

ravioli farci au magret, au foie 
gras au pruneau...). Côté plats, on 
appréciera le pavé de bœuf aux 
champignons argentins et foie 
gras, la côte de bœuf d'un kilo 
(pour deux) ou le filet d'agneau 
bardé de jambon de Bayonne 
avec ses asperges vertes et sa 
mousse de pommes de terre... Le 
tout servi généreusement ! On peut 
manger à la carte ou choisir l'un des 
trois menus (13€/25€/32€). À noter 
aussi que l'hôtel familial dispose 
d'une douzaine de chambres.

Hôtel
Restaurant
des Arènes
3, place de Arènes
32110 Nogaro
Tél.: 05 62 09 03 33

Hôtel-Restaurant des Arènes : l'Argentine met un pied à Nogaro !

De bas en haut : Emilie, Pablo et Daniel

Les empanadas de Juana

Des fleurs, des plantes et de la déco...
Caroline Girardet, landaise d'origine, vient 

d'ouvrir à Barbotan un joli magasin baptisé 
À fleur de pot. Titulaire d'un CAP de fleuriste, 
elle a longtemps travaillé à Mont-de-Marsan 
dans une galerie marchande avant de se déci-
der à se lancer à son compte. « Je connais bien 
mon métier, j'avais envie de m'installer et tout le 
monde me disait qu'il 
manquait une fleuriste 
à Barbotan... » Cette 
lacune est désormais 

comblée. Chez Caroline, vous trouverez des fleurs 
coupées, des plantes, de la décoration d'intérieur 
(tables, chandeliers, vases...), des bougies, de 
l'encens,etc. Elle réalise elle-même de très belles 
compositions florales, des gerbes (pour les ma-
riages et autres événements) et toutes les orne-
mentations de table dont vous avez besoin. Elle 
assure également la livraison des fleurs.

À fleur de pot - Caroline Girardet
29 avenue des Thermes

32150 Barbotan Les Thermes
Tél.: 05 62 08 98 23

Email : a-fleurdepot@live.fr
Ouvert du mardi au samedi de 9h30 

à 12h30 et de 15h à 19h.
Occasionnellement le dimanche de 9h30 à 12h.

À fleur de pot (Barbotan)

Caroline Girardet

Toute la téléphonie mobile est chez mobistore

mobistore nogaro
19, rue Nationale - 32110 Nogaro

Tél.: 09 60 13 76 26
Fax : 05 62 09 18 85

Mobile : 06 30 69 98 03

Chez mobistore Michel Galabert et Emilie 
Pellefigue, soutenus par Orange, vous proposent 
le meilleur en téléphonie mobile, en téléphonie fixe 
et internet. Vous pourrez choisir sur place parmi 
la large gamme de modèles de téléphones et 
d'accessoires présentée dans votre mobistore.
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Des livres, des livres...

Ça vient de sortir
Livres
Incidences
Philippe Djian
Gallimard - 233 p. 17,90 €

On a toujours tendance à être 
plus sévère avec ceux qu'on aime. 
J'ai adoré la plupart des romans 
de Philippe Djian et je place cet 
auteur parmi les plus intéressants 
en France actuellement. Mais ces 
dernières années, ses productions 
m'ont beaucoup déçu. Comme s'il 
avait perdu une partie de son âme 
en connaissant le succès.  Le pire 
de son œuvre, à mon goût, étant 
la série de livres intitulée Doggy 
Bag qui avait fini par me tomber 

des mains au troisième volume tant je la trouvais mal écrite 
et fade. Depuis, Djian a sorti quelques romans qui n'avaient 
pas la veine créatrice de textes comme Echine, Maudit ma-
nège ou Lent dehors. Son dernier opus, Incidences, renoue 
en partie avec le Philippe Djian que j'aimais. Un professeur 
de littérature couche avec une de ses élèves... qu'il retrouve 
morte au matin dans son lit. S'ensuit une plongée dans l'uni-
vers du personnage principal et une façon originale de dé-
cortiquer ses relations tordues avec sa sœur. Même si la fin 
laisse un goût d'inachevé, même si le récit fait montre d'inco-
hérence (peut-on trouver un cadavre dans son lit et continuer 
de vivre comme si de rien n'était ?), la patte stylistique de 
Philippe Djian est ici présente. Au passage je note que Djian 
est très attaché à son écriture et au respect de l'orthographe 
et de la grammaire. Pourtant ce livre comporte pas mal de 
fautes (« vis-à-vis à » page 179 au lieu de « vis-vis de », et 
des problèmes de concordance de temps). Etonnant pour un 
éditeur comme Gallimard qui doit avoir les moyens de payer 
des relecteurs. Mais, battons notre coulpe, nous faisons aussi 
des fautes de temps à autre...

Le STO pendant la seconde Guerre Mondiale
Jean-Louis Quereilhac
De Borée
336 p. 21 €
Jean-Louis Quereillahc vit à Plaisance-du-Gers. Ce livre est 
un témoignage de ce qu'il a vécu pendant la seconde Guerre 
Mondiale : le terrible STO (Service de Travail Obligatoire). 
Les Allemands réquisitionnaient les jeunes Français pour tra-
vailler dans leurs usines puisque la plupart de leurs hommes 
étaient engagés dans l'armée.  En 1943 Quereillahc suivait 
des études de droit à Paris. Une vie plutôt agréable, intellec-
tuelle, dans l'ambiance à la fois stimulante et insouciante du 
Quartier Latin. Lorsque ses amis commencent à être arrêtés 

pour être envoyés en Allemagne il quitte Paris pour revenir 
à Plaisance. Alors que d'autres de son âge sont prisonniers, 
pas facile de vivre sa situation. L'Allemagne propose alors 
un odieux chantage baptisé « La relève » : il s'agit d'échanger 
1 prisonnier français contre 3 volontaires pour aller besogner 
dans les usines germaniques. Rapidement cette ignominie est 
abandonnée pour une solution encore plus radicale : la réqui-
sition obligatoire. Cette fois  Quereillahc ne peut y échapper. 
D'autant que s'il n'y va pas, c'est son jeune frère qui sera en-
voyé à sa place. Le voilà donc parti vers l'Allemagne. Pour 
combien de temps ? Nul ne le sait. Là-bas, les conditions de 
travail s'avèrent très dures : 7 jours sur 7, une mauvaise nour-
riture, des campements de fortune insalubres et mal chauffés. 
Même s'ils ne sont pas dans des camps de concentration ou 
des camps de prisonniers, la vie est plus que pénible et plu-
sieurs y laisseront leur peau. Deux années de souffrance, puis 
un retour en France dans des conditions rocambolesques via 
Odessa. Le récit de Jean-Louis Quereillahc est prenant, pas-
sionnant, émouvant. Ce livre a été publié en 1958. C'est une 
réédition qui n'a pas vieilli et qui vient à point nommé nous 
rappeler que rien n'est pire que la guerre.
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...  des livres et des CD !

L'Histoire Restituée de la Franc-Maçonnerie
Patrick Boistier
Editions P. Boistier
118 p. 19,5 €

Patrick Boistier se présente 
comme un historien indépen-
dant. Il affirme de façon assez 
violente que les grandes maisons 
d'édition sont sous influence (de 
qui ?) et qu'elles ne rapportent 
pas l'Histoire réelle, mais une 
Histoire déformée, falsifiée. 
Soit. Dans ce livre il s'attaque 
à l'origine de la Franç-Maçon-
nerie. Je m'attendais donc à un 
texte polémique. Il n'en est rien. 
C'est un livre plutôt austère, 
bourré de références historiques 

et démontrant un vrai travail d'érudition. Étant novice en 
la matière, j'ai appris que la Franc-Maçonnerie telle qu'elle 
existe aujourd'hui trouve ses fondements en Angleterre. 
Deux textes importants distillent les règles et les points de 
comportement que les Françs-Maçons doivent respecter : le 
Regius et le Cooke. Ces deux textes nous sont ici intégrale-
ment restitués, puis commentés. Bref, rien de politiquement 
incorrect dans cet ouvrage qui intéressera ceux qui veulent en 
savoir plus sur l'histoire de ce mouvement et qui cherchent 
des références historiques.
Livre à commander sur : http://patrickboistier.free.fr/

Cazaubon pendant la Terreur 1794-1795
Pierre Cames
Editions du Canard Gascon - 80 p. - 8 €
Cette chronique de Pierre Cames s'appuie sur un manuscrit, 
sauvé d'un autodafé. Il s’agit des comptes-rendus du conseil 
communal de Cazaubon des années 1794-1795. Destiné à la 
décharge pour cause de nettoyage des combles de la mai-
rie, ce document fut récupéré par hasard par Mr Déro, alors 
adjoint au maire.1794-1795, nous sommes en pleine Révo-
lution, en pleine Terreur ! Un trésor pour l’histoire locale ! 
Nous pouvons suivre des aspects importants de la vie de la 
commune de Cazaubon dans la période la plus tourmentée de 
son histoire.  À cette époque, Cazaubon compte 2200 habi-
tants (plus qu'aujourd'hui). Le maïs et la vigne sont les deux 
cultures principales. On s'éclaire à la chandelle, on utilise du 
miel plutôt que du sucre... 1/8 de la production va au curé 
local. À Paris, la révolution commence avec, bientôt, l'abo-
lition des privilèges féodaux et la mise en vente des biens de 
l'église. 46800 hectares appartenant au clergé vont changer 
de mains dans le département. Les Gersois apprennent l'exé-
cution du roi en 1793. Pierre Cames nous montre le rôle que 

va alors jouer Joseph Cappin, maire de Cazaubon et homme 
modéré.
Livre à commander par le journal (voir p.23), sur Internet 
(www.lecanardgascon.com) ou chez votre libraire.

CD
Une vie Saint-Laurent - Alain Chamfort

J'aime bien l'élégance d'Alain Chamfort et le 
fait de dédier son album à Yves Saint-Laurent 
n'a rien d'étonnant. Le deuxième titre, À la 
droite de Dior est celui qui passe en boucle 
sur les radios. À première écoute, c'est le 

plus réussi, le reste se perdant dans des orchestrations un peu 
mièvres. Mais, bon, il faut peut-être un peu de patience et 
plusieurs écoutes pour mieux juger...

Jean-Louis Le Breton

À ne pas rater 
le 2ème Petit Salon Gourmand du livre 

Gascon - Vieille église de Saint-Clar 
Dimanche 23 mai de 9h30 à 18h. Entrée gratuite.
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Gros et gras... comme un écureuil !
Bertrand Duthil, écrivain, est un farouche défenseur du "parler Gascon". 
Il le prouve dans cette tribune écrite ici... dans les deux langues, bien sûr !

Les écureuils du Cap de Gascoqne 

Je vais conter comment les « Anciens de Saint-
Sever » sont devenus des « Écureuils ». Faut-il 

supposer que, las d'être considérés comme des 
« anciens » ou, disons-le tout net des « vieux », ils 
préférèrent s'identifier aux plus lestes et légers des 
mammifères ? Serait-ce là une façon de retrouver 
une jeunesse fuyante ? Il faut savoir que les gens 
d'ici, lorsqu'ils commencent à s'entourer d'un léger 
embonpoint, état consécutif à l'avancée en âge, hé-
sitent sur le parti à prendre devant cette mutation inéluc-
table.

Au cours des années 60 ou 70, ils avaient opté pour la déri-
sion : « Nous sommes gros ? Alors, disons le haut et fort  ! » 
Et ils ont constitué une association qui avait pour dénomi-
nation sociale : « Les Gros ». Ils se réunissaient régulière-
ment devant une bonne garbure et un confit de canard au 
restaurant « Le Touron » où la patronne « Claudine » avait 
pour mission de s'assurer, à l'entrée de son établissement, 
que les candidats au repas remplissaient bien la condition 
nécessaire et suffisante pour participer, savoir : peser plus 
de cent kilos à jeun.

Plus tard, sous la pression de la modernité, ils en sont ve-
nus à une dénomination plus « politiquement correcte » 
telle que « Anciens du Cap de Gascogne ». Il faut croire 
que cela n'avait rien d'humoristique de par la référence à la 
triste réalité d'ancienneté. On doit reconnaître que la même 
incertitude a régné au niveau de la Fédération Départe-
mentale qui est passée des « Retraités des Landes » aux 
« Aînés ruraux »,  cette dernière appellation semblant tenir 
la corde, sans doute par le fait qu'elle ne veut rien dire.

Mais, le politiquement correct n'a qu'un temps : nos anciens 
ont changé par deux fois leurs conseils d'administration qui 
n'avaient pas compris que les vieux de Saint-Sever étaient 
aussi lestes que des écureuils. Et voilà pourquoi 
ils sont aujourd'hui devenus : « Les Écureuils du 
Parc de Toulouzette ».

Et, en vérité, ce n'est pas une association de ban-
quets ; il y a une multitude d'activités depuis le 
scrabble, la belote, le tarot, la pétanque, les lotos, 
la cuisine, jusqu'aux voyages, parfois d'une jour-
née, parfois de trois à huit jours.

Los gats-esquiròus deu Cap de Gasconha

Que vau contar per quau biaish los « Ancians 
de Sent Sever » que's son hèits « Gats-es-

quiròus ». E cau supausar que, harts d'estar es-
piats com « ancians » tant vau díser « vielhs », 
s'estimèn meslèu identificats aus mei trilhants e 
leugèrs deus mamifèrs ? E non seré pas aquí ua 
manièra d'arretrobar ua joenessa escapadissa ? 
Vertad que las gents d'aquí, quan s'i hèn a gahar 
chic endom, causa que n'es de l'avantçada dens 

l'atge, qu'arromeran a perpaus de la causida qu'an de préner 
a l'apareishuda d'aquera mutacion ineluctabla.

Au cors de las annadas seishanta o setanta, qu'avèvan optat 
entà la trufadera : « Qu'èm gròs ? Lavetz, digam-lo haut e 
hòrt ! » E donc, qu'avèvan acampat ua associacion aperada 
: « Los Gròs ». Que s'amassavan regularament a l'entorn 
d'ua bona garbura e d'un confit de guit dens l'aubèrga « Lo 
Toron » on la dauna de casa « Clàudia » qu'avèva la cuenta 
d'assolidà's, a l'entrada deu son estalh, que los candidats a 
la hartèra acotentavan la condicion necessària e sufisenta 
entà participar, assaber : pesar mei de cent quilòs dejun.

Mei tard, devath la premuda de la modernitat, que'n vienón 
a ua denominacion mei « politicament corrècta » tau com 
« Ancians deu Cap de Gasconha ». Solide qu'aquò n'èra 
pas briga plasent en rason de la referéncia a la trista realitat 
d'ancianetat. Que cau reconéisher que la quita incertitud 
senhoregè au nivèu de la Federacion Departamentau qui 
passè deus « Retirats de Lanas » aus « Ainats ruraus », 
aquera denominacion pareishent tiéner la còrda, benlhèu 
pr'amor ne vau pas díser arren.

Mes, lo « politicament corrèct » non viu pas sonque ua 
tempora : los nostes ancians qu'an desapitat dus còps los 
lors conselhs d'administracion qui n'avèvan pas conpre-
nut que los vielhs de Sent Sever èran trilhants autant com 

gats-esquiròus. Qu'ei pr'amor d'aquò que's son 
hèits uei « Los Gats-esquiròus deu Parc de To-
loseta ».

E, de vertad, n'ei pas ua associacion de hartè-
ras ; que i a un hèish d'activitats desempuish lo 
scrabble, la belóta, lo tarót, la petanca, los lòtos, 
la cosina, dinc aus viatges, a còps, d'ua jornada, 
a còps, de tres a ueit dias.

Bertrand Duthil -  Bertranou de l'Aguillerie
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Du Rififi dans la Garbure
Jean-Louis Le Breton
(Nouvelle édition... la première édition est 
épuisée !)
Le premier volume des aventures de Fafouine 
Babouin, reporter à Midi-Gascogne. Un roman 
polar écolo, rigolo : de l'action, de la réflexion, 
de l'armagnac et des ficelles de caleçon. 
A lire pour se détendre et pour découvrir en 
rigolant le microcosme de la presse locale 
régionale.
Format 140 x 200 - 190 p. 15 €

Patafiole en Armagnac
Jean-Louis Le Breton
Revoilà Fafouine Babouin, l'intrépide et très 
délurée reporter de Midi-Gascogne aux prises 
avec une mystérieuse secte qui sévit dans le 
Sud-Ouest. Aventures, rebondissements, mé-
diums en tout genre. Un roman humoristique 
qui s'inscrit dans la veine du renouveau de la 
littérature populaire et refuse l'idée qu'un polar 
doive être forcément sinistre.
Format 140 x 200 - 234 p. 15 €

Godmak, 
du berceau au pinceau
La biographie de Godmak : peintre, sculpteur, 
maquettiste, artificier, forgeron. Ce livre se lit 
comme un palpitant roman tant le parcours 
de jean-Claude Godmak a été parsemé d'em-
bûches et d'épreuves. 80 pages en couleurs 
présentent ses différentes oeuvres : peintures, 
sculptures, maquettes, armes médiévales, 
etc.
Format 170 x 240 - Couverture cartonnée
204 p. - 80 planches couleur - 25 €

Cazaubon pendant 
la Terreur - 1794 - 1795
Pierre Cames
A partir des comptes-rendus du Conseil Mu-
nicipal de Cazaubon, Pierre Cames nous fait 
revivre la période de la Terreur dans le petit 
village de Cazaubon et comment la Révolution 
a influé sur la vie des gens du village.
Format 140 x 200 - 80 p. 8 €

La Gascogne rurale
d'hier à aujourd'hui
Henry Chevallier
Nombreuses illustrations de l'auteur. 
Henry Chevallier nous fait revivre 
la Gascogne de son enfance, 
ses vieux métiers, ses coutumes, 
ses traditions, ses fêtes. Il 
cherche à comprendre ce qui 
a changé en bien et en mal.
De nombreux thèmes sont abordés 
dans cet ouvrage : la maison rurale, 

le village, le labeur de la terre, les fê-
tes jeux et loisirs, la vallée de l'Adour, 
la forêt landaise, etc.
Parution : décembre 2009 -18 €

                      Demandez ces livres chez votre libraire ou commandez-les au journal

Nom :
Prénom :
Adresse :

CP :
Ville :
Tél.: 
Mail :

Oui, je commande dès à présent
Du Rififi dans la Garbure  ............ 15 €
Patafiole en Armagnac ................. 15 €
Cazaubon pendant le terreur ....... 8 €
Godmak ......................................... 25 €
La Gascogne Rurale ..................... 18 €

J'ajoute 3 € de participation aux frais de 
port et je joins un chèque de :                 € 
à l’ordre du Canard Gascon. 

Envoyez vos commandes et votre règlement à : 
Le Canard Gascon -  Lartigue - 32110 Arblade-le-Haut

$

Nouvelle

édition !

Nouveauté
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Sur l’agenda du Canard Gascon

BONS PLANS DU GERS

Jusqu’au 31/07/2010
Les souffles de la couleur  
Exposition de peintures 
d' Alain Alquier
Abbaye de Flaran
32310 Valence-sur-Baïse
05 62 28 50 19

Jusqu’au 31/10/2010
Figures de clowns  

(exposition de la collec-
tion Jacob-William)
Musée des Jacobins
32000 Auch
05 62 05 74 79

Jusqu’au 30/09/2010
Les 700 ans de 
l’Armagnac
Exposition .Visite samedi 
et lundi, entrée gratuite
Château Le Courréjot
Patrick Giacosa
32100 Condom
05 62 68 23 80 / 06 76 74 61 70

Du 07 au 09/05/2010
Festival européen de 
Bandas y Penas
32100 Condom
05 62 68 31 38 / 05 62 28 00 80

Du 08 au 16/05/2010
40e édition du Salon 
des antiquaires
Le salon des antiquaires, 
fidèle au rendez-vous de 
l'Ascension est fin prêt à 
vous accueillir pour cette 
édition particulière. En effet, 
il fête sa 40ème édition. Six 
antiquaires l'ont accompagné 
depuis les premières éditions. 
Les organisateurs saluent 
leur fidélité et leur talent.
Salon des antiquaires : 

une cinquantaine d'expo-
sants - Hall des expositions
32800 Eauze -10-19 h, 5 €

Du 07 au 16/05/2010
Art et rencontre

A la Salle Elusa amitié, une 
exposition organisée pour 
la 35e fois par Marie-Claire 
d’Armagnac qui a réuni les 
peintres tels que : Amadieu, 
Boghossian, Guichard-Bunel, 
Groseille, Heijkoop, Louedin, 
Naylor, Serbat, les sculpteurs 
Bunel et Philippon et le plasti-
cien d’art numérique Atteleyn.
vernissage le 7 mai 2010 à 
partir de 18 H  
Salle Elusa Amitié
32800 Eauze

Du 08 au 16/05/2010
Foire aux armagnacs 
et produits régionaux 
Ancienne salle des fêtes
32800 Eauze 

Du 12 au 15/05/2010
Festival Trad’Envie 
(musique traditionnelle)
32550 Pavie
06 77 47 75 01

Du 13 au 16/05/2010
18e salon des 
métiers d’art
salle polyvalente, 

place de l’église
32160 Plaisance du Gers
05 62 69 46 92
10h30/12h30 – 14h30/19h
entrée libre et gratuite (voir p.7)

Du 13 au 16/05/2010
Premières rencontres de 
vol à voiles des grandes 
écoles aéronautiques
Grand regroupement de pla-
neurs avec plus de 150 partici-
pants à l’aéro-club de Nogaro
32110 Nogaro
05 62 08 80 82

Des spectacles à ne manquer sous aucun prétexte...

Les Bourdaines et 
Latitude Productions (lic 401173) présentent 

ARNO 
Evènement ARNO 

sur la route avec son 
nouvel album : Brussld  

SAMEDI 29 MAI  2010 

SALLE DES BOURDAINES 
SEIGNOSSE - 21H01

Offices de tourisme : Seignosse / Capbreton / Dax /St Vincent de Tyrosse /
 Bayonne : Elkar Megagenda, Magasins Fnac, Carrefour, 

Géant,  0 892 68 36 22 (0,34€ min), 
www.fnac.com- Leclerc, Virgin, Cultura : www.ticketnet.fr

Infos  Ass. Latitude productions 05.58.98.46.38  -  latitude.productions@orange.fr

Backline (lic 752425) et Rapas présentent 
en collaboration avec Latitude Productions  

MARC LAVOINE 
en concert

Le chanteur reprend la route 
et passe dans les Landes

VENDREDI 16 JUILLET  2010 
ST VINCENT DE TYROSSE

ARENES - 20H30

“Brussld”est un album où le perfectionnisme ne nuit pas à la créativité. La 
chanson traditionnelle, réaliste à la Fréhel y croise l’expression contempo-

raine d’un Tom Waits ou du rock pur jus. Mais en premier lieu “Brussld” est la 
musique d’Arno : cette musique authentique, pure et dure dont il a le secret. 

Après ses duos et des passages au cinéma, Marc Lavoine reprend sa 
casquette de chanteur en solo. Un nouvel album et voilà le chan-

teur-acteur sur les routes pour une tournée planifiée en 2010, avec 
un passage à Saint Vincent de Tyrosse en juillet à ne pas rater..

Offices de tourisme : Seignosse / Capbreton / Dax /St Vincent de Tyrosse /
 Bayonne : Elkar Megagenda, Magasins Fnac, Carrefour, 

Géant,  0 892 68 36 22 (0,34€ min), 
www.fnac.com- Leclerc, Virgin, Cultura : www.ticketnet.fr

Infos  Ass. Latitude productions 05.58.98.46.38  -  latitude.productions@orange.fr
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Sur l’agenda du Canard Gascon
Du 14/05/2010 au 06/06/2010
Chemins d’art en 
Armagnac
Evénement reliant art contem-
porain et patrimoine sous la 
forme d’un parcours entre 
plusieurs lieux : Fourcès, Lar-
ressingle, Cassaigne, Condom 
et Blaziert. 06 07 83 62 05

Les 14 & 15/05/2010
Fêtes des claviers
concerts d’orgue à 
Auch et à Duran
Cathédrale et église
32000 Auch
05 62 05 73 88

15/05/2010
Salon bio echo
32160 Plaisance du Gers
05 62 08 35 96

15/05/2010
Roy Haynes

Fountain of Youth 
Concert de jazz, 21 h
32230 Marciac
05 62 09 38 03

15/05/2010
6e édition de la 
nuit (européenne) 
des musées
Renseignez-vous auprès de 
la mairie de votre ville, sinon 
programme complet sur http://
nuitdesmusees.culture.fr

16/05/2010
Deux voix d’ici 
et d’ailleurs
Messe du dimanche animée 
par le duo Jacques et Maguy : 
chants sacrés grégoriens 
10 h 30 - Eglise St Austrégésile
32330 Mouchan
05 62 28 40 33

Du 17 au 19/05/2010
2e édition du Chal-
lenge EducEco
32110 Nogaro
05 62 09 02 49

Les 19 & 20/06/2010
Championnat d’Eu-
rope des camions
Circuit automobile 
Paul Armagnac
32110 Nogaro
05 62 09 02 49

Du 21 au 24/05/2010
Feria de Pentecôte
32190 Vic-Fézensac
05 62 06 56 55 / 05 
62 06 34 90

Du 21 au 23/05/2010
7e édition du festival 
Spirale à histoires

Attention : nouvelle adresse
Route de Saint-Mont
32400 Riscle
09 75 95 14 54 / 05 
62 69 74 01

25/05/2010
Du sable dans ma 
boîte à sucre

par la compagnie Vendaval
Spectacle danse et arts visuels
21 h 30
32350 Ordan Larroque
05 62 68 19 00

Du 29/05/2010 au 06/06/2010
Journées nature de 
Midi-Pyrénées

2000 animations à 
découvrir pour inciter les 
Midi-Pyrénéens à préserver 
leur environnement.
www.midipyrenees.fr
05 61 33 53 39
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Sur l’agenda...

Du 04 au 06/06/2010
Rendez-vous aux 
jardins à la Palmeraie 
du Sarthou à Bétous
Dans le cadre de l’opération 
nationale « Rendez-vous aux 
jardins », la palmeraie ouvre 
ses portes avec pour thème : 
le jardinier et ses outils
32110 Bétous
05 62 09 01 17

Du 04 au 27/06/2010
Festival éclats de voix

Consacré à l’art vocal à la 
cathédrale Sainte Marie, au 
théâtre d’Auch et dans le 
Gers pour trois week-ends
32810 Preignan
05 62 61 65 00 / 05 
62 05 20 82

05/06/2010
Caupenne en scène 

Venez découvrir des groupes 
de musique : Cocktail’s, 
Gascoum Power et bien 
d’autres et prenez contact 
avec les organisateurs si vous 
voulez faire connaître votre 
groupe. Entrée gratuite.
Sur place restaura-
tion  et buvette 
19 h 30 - Fabienne Barrère
32110 Caupenne d’Armagnac
05 62 09 16 11

Les 05 & 06/06/2010
Fête du nautisme
Diverses animations autour 
de l’eau sur les quais 
du port de Condom
32100 Condom
05 62 28 46 46 / 05 
62 28 00 80

12/06/2010
2e Salon du livre 
Jeunesse de Lectoure
Thème 2010 : « l’album 
et les arts plastiques »

Halle polyvalente
32700 Lectoure
Entrée libre, de 10 à 19 h
05 62 68 70 22
25/06/2010

La brigade des feuilles 

par Les chevaliers du fiel
Spectacle humour
Casino de Castéra-Verduzan
21 h - 32410 Castéra-Verduzan
05 62 68 01 02

30/06/2010
Conférences du Monde

Spectacle humoristique par 
la Compagnie Joseph K
21 h 30
Casino de Castéra-Verduzan
32410 Castéra-Verduzan
05 62 68 01 02

Les 1er et 04/07/2010
Concours scène ouverte 
aux nouveaux talents
Concert gratuit pour tout public
Venez tentez votre chance, 
faire connaître votre groupe 
et vous éclater pendant 30 

minutes sur scène. Sélection 
par un jury le 01/07/2010 
puis finale le 04/07/2010.
Bodega Los Bambasitos
32800 Eauze
Inscriptions obligatoires 
avant le 15/05/2010 
au 06 74 37 45 04

BONS PLANS DES LANDES
Jusqu’au 16/05/2010 
Sculptures de 
Maarten Stuer
Centre d’Art Contempo-
rain Raymond Farbos
40000 Mont-de-Marsan
05 58 75 55 84

Les 08 & 09/05/2010
RANAPECO

Rassemblement National 
des Pépiniéristes Collection-
neurs. Exposition et vente de 
plantes originales au Château 
de Gaujacq, pour tous les 
jardins, pour les amateurs 
comme les professionnels. Un 
rendez-vous incontournable 
avec près de 40 producteurs 
de végétaux, un week-end qu’il 
ne faut pas louper, vraiment.
Château de Gaujacq
40330 Gaujacq
05 58 89 01 01

08/05/2010
Les 20 ans des 
Incognitos
Groupe musical qui assure 
l’animation des fêtes de village, 
notamment la St-Jean avec 
une grande variété de styles.
40500 Saint-Sever
05 58 76 41 41

08 & 15/05/2010
Ateliers Terres & 
Nuit des Musées

Centre Culturel du 
Tursan à Samadet
05 58 44 50 01
www.tursan.org

11/05/2010
El Gafla

El Gafla : à la croisée 
des musiques modernes 
et traditionnelles.
20 h 30 - Pôle cultu-
rel du Marsan
190 avenue Camille Claudel
40280 Saint-Pierre-du-Mont
05 58 03 72 10

Du 22 au 24/05/2010
13e édition du Festival In-
ternational de Céramique 
Invité d’honneur 2010 : le Togo
Le plus important marché 
de céramique en Aquitaine 
avec près de 70 exposants
Abbaye d’Arthous
40300 Hastingues
05 58 73 03 89

24/05/2010
Fête de la Pentecôte à 
Notre Dame des cyclistes
Chapelle des cyclistes
40240 Labastide-d’Armagnac
05 58 44 80 20

29/05/2010
Arno

21 h 01 - Salle des Bourdaines
40510 Seignosse
Latitude Productions
05 58 98 46 38

29/05/2010
Hommage à
François Baco 
 un homme d’exception
Randonnée dans les vignes, 

conférence, marché de pro-
ducteurs, projection de film…
40190 Villeneuve de Marsan
05 58 45 80 90

Du 31/05/2010 au 06/06/2010
Festival Moun do Brasil
Un air du Brésil à Mont-de-
Marsan avec des animations 
de rue, des concerts, un 
marché brésilien, des 
expositions, du beach volley, 
des conférences sur l’écologie, 
l’environnement, …
40000 Mont-de-Marsan
Los Cumbancheros : 
09 77 92 35 76
OT 05 58 05 87 37
www.mondobrasil.fr

19 & 20 /06/2010
Natur'Adour

Salon du Bien-être
Exposition vente, 
conférences, ateliers
40500 Saint-Sever
Cloître des Jacobins
Association Agrimony
06 33 85 29 37

09/07/2010
Shantel & Bucovina Club 
Orkestra + Es Lo Que Hay
Salle des Bourdaines, 20 h
40510 Seignosse
Latitude Productions
05 58 98 46 38

16/07/2010
Marc Lavoine
Arènes , 20 h 30
40230 Saint Vincent de Tyrosse
Latitude Productions
05 58 98 46 38
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Sport cérébral...

Chasse au Trésor 
Littéraire

Le Canard Gascon vous invite 
à nouveau à participer à la 

Chasse au Trésor Littéraire. 
Ce jeu, a été mis au point par une équipe de 

passionnés que vous pouvez retrouver 
sur le net (www.chasseautresor.biz).
Le but du jeu est de découvrir un extrait d'un 

ouvrage littéraire à partir d'indices en passant par 
des mots à découvrir. Le truc réside dans le fait que 
chaque lettre de la grille des mots à découvrir doit 
être transcrite dans la grille de texte à découvrir 
et vice versa à l'aide de lettres et de numéros de 

référence logiques. 
Des cases neutres séparent les mots du texte.
La première colonne de la grille des mots à 

découvrir dissimule le prénom et le nom de l’auteur 
ainsi que le titre de l’ouvrage où a été prélevé 

l’extrait.

Merci à nos amis du Québec qui ont tout spécialement 
sélectionné cet extrait littéraire pour les lecteurs du 

Canard Gascon. Vous pouvez les retrouver sur leur site 
internet :

www.chasseautresor.biz
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avant de se quitter...

www.lecanardgascon.com

Sur www.lecanardgascon.com, tous les numéros déjà parus du Canard Gascon 
depuis cinq ans sont en ligne. Un moteur de recherche vous permet de retrou-

ver n'importe quel article (il y en a un paquet) et de le télécharger sous forme 
d'un fichier pdf. Vous pouvez également feuilleter tous les anciens numéros à 
l'écran en tournant les pages, grâce à la technologie Issuu. Enfin depuis la bou-
tique vous pouvez commander en ligne les publications des éditions du Canard 
Gascon. Alors, heureux ?
www.lecanardgascon.com
Mail : info@le-canard-gascon.com

solution de la Chasse
au Trésor Littéraire

Le ballon dirigeable se pose à Aignan

Le projet de ballon dirigeable gros por-
teur autonome est né dans l'esprit du 

tarbais Marc Sénépart aidé d'un groupe 
d'ingénieurs comme lui,  il y a une quin-
zaine d'années. Après de nombreuses 
études et des tas de brevets déposés il 
va enfin voir le jour.  C'est la commune 
d'Aignan qui accueillira le bureau d'étu-
des de la société Euro-Airship, dont le 

P.-D.G. est Jean Lescat, et l'association First (dont le but est de 
sensibiliser les jeunes à l'aéromodélisme). Le premier prototype 
baptisé Corsair devrait voler d'ici 3 ans. Il pourra porter jusqu'à 
2 tonnes, voler à 170 km/h à une hauteur de 2000 m. Il mesurera 
70 m de long ! Rappelons que le DGPA consommera 10 fois 
moins qu'un avion et pourra se poser n'importe où sans infras-
tructure, ce qui ramènera le coût kilométrique du kilo transporté 
à environ 0,5 €. Soit près de 10 fois moins cher que le transport 
actuel en avion. Une première maquette est en cours de réali-
sation par Jean-Claude Godmak. Dernière info : le projet a été 
approuvé par le Pôle Pégase et devrait donc obtenir des subsides 
de l'Etat et de l'Europe.

Ils vont enflammer la tour de Termes

La troupe de théâtre animée par Thibault Renau-
din et François Grand-Clément revient cet été 

à la Tour de Termes d'Armagnac avec un nouveau 
spectacle : Les flammes de l'Armagnac. Celui-ci 
fait suite au Mystère Armagnac, joué pendant 2 
ans à la Tour. Cette fois, nous allons retrouver la 
Comtesse Adeline à la veille de son mariage. L'ar-
rivée inopinée au château du légat du Pape avec 

la milice du Christ, à la recherche 
des hérétiques Bogomiles va je-
ter la panique à Termes. Des che-
vaux, des flammes, un pendu, des 
morts... et toujours de l'humour ! 
Ça promet !
Du 15 au 24 juillet (relâche le 21). 
Tour de Termes d'Armagnac.
Renseignements : 05 62 69 25 12

Une petite partie de Sudoku ?

Jean Lescat a annoncé l'arrivée 
d'Euro-Airship à Aignan.

L'équipe prépare déjà les décors

Solution du Sudoku
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Auch – Rue du 8 mai 1945 – 32000 – 05 62 60 36 33
Cazaubon – Rue du Cousinet – 32150 – 05 62 69 59 12
Condom – Zone Artisanale Rte d'Eauze – 32100 – 05 62 28 74 73
Eauze – 17, bd d'Artagnan – 32800 – 05 62 03 70 30
Gimont – Boulevard du Nord 32200 – 05 62 67 70 63
L'Isle-Jourdain –  ZAC Pont Peyrin - 32600 –  05 62 07 18 33

Fleurance – "Le Hourret" –  32500   – 05 42 54 02 74
Maubourguet (65) - Allée Larbanès - 65700 - 05 62 31 70 56
Marciac – Lieu dit Cagnan –  Rte de Mirande - 32230 - 05 62 09 38 38
Masseube – av. Jules Duffort  – 32140 – 05 42 54 10 11
Mirande – Route de Tarbes – 32300 – 05 62 66 24 70
Nogaro – Avenue Daniate – 32110 – 05 62 08 14 08

Vos Magasins Gamm vert dans le Gers


